Pigza Spegialitoiten

mit Tomaten- oder BarbecuesofRe und Kase

" Vitamin-Thunfisch ”
mit frischem Salat, Thunfisch, Zwiebeln, Ei und JoghurtsoRRe

" Vitamin-Hahnchen ”

mit frischem Salat, gebratener Hahnchenbrust, Ei und Joghurtsolie €

" Rustica ”
mit deftigem Schinkenspeck und Zwiebeln

" Pikant "
mit Peperoniwurst und wirzigem Schafskése

"4 x Kase "
mit Schafskése, Gorgonzola, Mozzarella und Edamer

n M I X n
mit Salami, Schinken , Pilzen, Tomatenpaprika

" Spezial "
mit Salami, Schinken , Peperoniwurst, Pilzen und Ei

" Calzone "
gefillt mit Salami, Schinken und Pilze

" Delhi "
mit Hahnchenbrust, Brokkoli, Zwiebeln und orient. Gewtirzen

" Tina"
mit Gorgonzola, Peperoniwurst und Zwiebeln

" Popeye "
mit Spinat, Gorgonzola und Knoblauch

" Gyros"”
mit Schweinefleisch, Knobi-Dip, griine Peperoni und Zwiebeln

" Hawaii "
mit Ananas und Schinken

" Frutti di Mare "
mit versch. Meeresfriichten, Krabben und Tintenfischringen

" Thunfisch - Zwiebel "

Flammkuchen

" Traditionell ” mit Speck und Zwiebeln

klein 26cm

€ 850
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" VVegetarisch " mit Schafskase, Zwiebeln, griinen Peperoni und Oliven

grol3 28cm
€ 9,00
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€ 8,80
€ 8,60
€ 980
€ 930
€ 930
€ 930
€ 8,30
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Hauwsgemachte Suppeirv

Gulaschsuppe -pikant- mit Brot

*dazu heilRes Pizzabrot mit Knoblauchdip

Frische Salate

Gemischter Salatteller *
Blatt- und Rohkostsalate mit Tomate, Gurke,
Ei, Schinken- und Késestreifen

Salatteller NIZZA *
Blatt- und Rohkostsalate mit Thunfisch, Ei, Tomaten und Zwiebeln

Handkaés’ Salat
mit Gurken und Zwiebeln, Bauernbrot und Butter

Salatteller mit gegrillter Hahnchenbrust *
mit verschiedenen Blattsalaten

Hausgemachte Dressings zur Wabhl:

Essig/Ol
Joghurt

Beilagensalat der Saison

Hoausmarnnskost

Hausgemachter Kochkise mit ,,Musik®,
mit Kiimmel, Bauernbrot und Butter

Handkas’ mit ,,Musik*
mit Kimmel, Bauernbrot und Butter

*dazu heilRes Pizzabrot mit Knoblauchdip

€

€

€
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7,00

4,00



Schwitzel vom Schweinv

Schnitzel “Wiener Art”
mit Pommes frites und einem Beilagensalat € 11,00

Schnitzel ,,Jager Art“
mit Pommes frites und einem Beilagensalat € 12,00

Schnitzel mit Champignon-Rahmsol3e
mit Bratkartoffeln und einem Beilagensalat € 13,00

Zwiebelschnitzel
mit Pommes frites und einem Beilagensalat € 12,00

Schnitzel ,,a la Meier*
mit zwei Spiegeleiern, gebratenen Schinkenstreifen,
Pommes frites und einem Beilagensalat € 13,00

Pfefferrahmschnitzel
mit Bratkartoffeln und einem Beilagensalat € 13,00

Schnitzel mit Kochkase tiberzogen

mit Pommes frites und einem Beilagensalat € 13,00
Fiw die Kleinew Geiste
Kinderschnitzel mit Pommes frites und Ketchup € 6,00

Vegetawrisch

Ravioli —hausgemacht- gefiillt mit Mozzarella,
in Tomaten-SahnesolRe und einem Beilagensalat € 10,80



Rumpsteaks

Rumpsteak mit Krauterbutter
mit Pommes frites und einem Beilagensalat € 18,50

Rumpsteak mit Schmorzwiebeln
mit Bratkartoffeln und einem Beilagensalat € 18,50

Rumpsteak mit Champignon-Rahmsof3e
mit Bratkartoffeln und einem Beilagensalat € 18,50

Rumpsteak in pikanter Pfeffersof3e

mit Pommes frites und einem Beilagensalat € 18,50
Der Kitchenchef empfienlt
Spare Ribs

American Style mit Kartoffelspalten € 10,50
Hamburger XXL

mit Pommes frites € 9,50

Kochkis‘ Burger XXL
mit Bacon, Rostzwiebeln und Pommes frites € 10,50

5, Hahnchen  ca. 20 Minuten Zubereitung
mit Pommes frites und einem Beilagensalat € 9,00

mit Brot € 6,50

Viele Gerichte sind auch als kleine Portion mit 30% Preisnachlass erhéltlich!



LUST AUF SELBSTGEMACHTE PIZZA

FRISCH

AUS IHREM TIGENEN BACKOFEN ??7?

FRAGE:
,Wie viele Zutaten brauche ich fur eine Standardblech-Pizza?*

ANTWORT: )
»1hr eigenes Ofenblech!* DEN REST ERLEDIGEN WIR FUR SIE!!

SO EINFACH KONNEN SIE IHRE PI1ZZA ZUHAUSE FERTIG
BACKEN:

1. Sie bringen uns Ihr Ofenblech (Standardgroéile).

2. Unser hausgemachter Pizzateig wird von uns nach lhren
Winschen belegt.

3. Sie nehmen Ihr Blech mit, schieben es in Ihren Backofen und
schon nach kurzer Zeit ist das Haus erfullt von leckerem
Pizzageruch.

4. Nach ca. 20 Minuten bei 220 Grad kdnnen Sie ihre Pizza
ofenfrisch servieren.

NOCH EINFACHER KANN ES NICHT SEIN FRISCH PIZZA AUF
DEN TISCH ZU BRINGEN UND DIE KUCHE BLEIBT SAUBER.

EIN BLECH IST AUSREICHEND FUR CA. 4 PERSONEN.

PREIS PRO BLECH MIT DEM BELAG IHRER WAHL

€ 22,00



